
Wyposażenie kuchni –

naczynia i inne 

przyrządy kuchenne



I Naczynia do 

gotowania, smażenia, 

duszenia i pieczenia
1. Garnki i pokrywki

2. Rondle

3. Patelnie

4. Brytfanny

5. Blachy do pieczenia



Garnki i pokrywki
Garnek – naczynie kuchenne służące do gotowania i duszenia 

potraw



Rondel
Rondel - jest to garnek z rączką z jednej strony.



Patelnie
Patelnia – to naczynie kuchenne służące do przygotowywania potraw 

smażonych i duszonych, ma rączkę z jednej strony



Brytfanny 
Brytfanna to naczynie z pokrywą, w którym można 

smażyć, gotować i dusić różne potrawy.



Blachy i formy do pieczenia – służą do 

pieczenia ciast i ciasteczek



Blachy i formy do pieczenia mogą być różne np. forma do babki, 

keksówka, do tortu, do muffinek ( babeczek). Blachy i formy mogą mieć 

różne kształty i rozmiary. Są też wykrawacze do ciastek i pierników np. 

świąteczne wzory.



II Akcesoria kuchenne

1. Pojemniki do przechowywania produktów i żywności

2. 2. Chochle i cedzaki

3. Noże

4. Deski do krojenia

5. Przypory do smażenia

6. Przybory do serwowania

7. Dodatkowe akcesoria kuchenne



Pojemniki do przechowywania żywności



Cedzaki



Noże



Deski do krojenia służą do krojenia 

produktów. Mogą być drewniane, plastikowe i 

szklane.



Przybory do smażenia



Przybory de serwowania



Dodatkowe akcesoria kuchenne: łyżki i 

trzepaczki



Dodatkowe akcesoria kuchenne – akcesoria do 

pizzy, wyciskarka do czosnku i inne narzędzia



III Naczynia do 

podawania potraw i 

napojów
1. Naczynia do podawania zup

2. Naczynia do podawania dań głównych

3. Naczynia do podawania deserów

4. Naczynia do podawania napojów



Naczynia do podawania zup : Waza oraz inne 

naczynia



Naczynia do podawania dań głównych



Naczynia do podawania deserów



Naczynia do podawania napojów



Naczynia do podawania napojów



IV Akcesoria cukiernicze 

wykorzystywane również w kuchni
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