Placki ziemniaczane

Dzisiaj mamy dla was propozycje kulinarna, do dzialania zaproscie rodzenstwo i rodzicow,
pamietajcie o higienie i bezpieczenstwie podczas przygotowywania positku.

Super przepis na bardzo chrupigce, tradycyjne placki ziemniaczane. Placki sg rumiane i
pachnace. Nie mozna si¢ im oprzeé, dlatego tez od razu proponuj¢ usmazy¢ podwojna
porcje.

Skladniki:

1 kg obranych ziemniakéw - okoto 10 $rednich ziemniakdéw
2 §rednie lub mate jajka

mata cebula - okoto 120 g

2 ptaskie tyzki maki pszennej - 20 g

maly pgczek szczypiorku

przyprawy: po ptaskiej tyzeczce cukru, soli i pieprzu

do smazenia: smalec lub olej

Przepis na placki ziemniaczane
Obrane ziemniaki zetrzyj na drobnych oczkach.

Mase ziemniaczang odciénij z nadmiaru wody. Masa powinna by¢ mokra, jednak nie powinna sta¢ w
niej woda.

Szczypiorek oraz cebulg drobno poszatkuj. Nie sg to sktadniki niezbedne i mozna je $miato
pomina¢ przy szykowaniu plackow ziemniaczanych, jednak goragco polecam dodaé
przynajmniej odrobing szczypiorku.

Do miski ze startymi ziemniakami dodaj dwa jajka. Wsyp dwie ptaskie tyzki maki pszennej
oraz po ptaskiej tyzeczce cukru, soli i pieprzu. Nie zapomnij o posiekanym szczypiorku i
cebuli.

Bardzo doktadnie wymieszaj calg mase.

Przygotuj sobie $rednig lub duzg patelni¢ z grubym dnem. Zacznij jg nagrzewac¢. Dodaj 2-3
tyzki smalcu.

Duza tyzka naktadaj porcje masy ziemniaczanej. Placki ziemniaczane przewracaj na druga
strong, gdy zrobig si¢ od spodu rumiane.
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