Gospodarstwo domowe 08.06
Temat: Domowe porządki. 

1. Jak dobrze i skutecznie wyczyścić lodówkę 
Zachowanie czystości w lodówce to priorytet – w końcu to tam trzymamy jedzenie. Zanim zaczniemy czyścić wyłączmy urządzenie z prądu. Następnie wyjmijmy zawartość 
i pozostawmy ją w chłodnym miejscu. Czyszczenie zaczynamy od wyjęcia i umycia półeczek. Następnie czyścimy od dołu do góry wnętrze naszej lodówki. Oszczędzimy czas używając wilgotnych, antybakteryjnych  chusteczek. Cienkim, drewnianym lub plastikowym (nie porysuje powierzchni) szpikulcem oczyścimy rowki i szczeliny. Pamiętajmy by oczyścić otwór drenażowy znajdujący się na tylnej ścianie lodówki. Na końcu należy włożyć półki, wytrzeć wszystkie powierzchnie do sucha i powkładać jedzenie z powrotem do lodówki. Możemy  teraz włączyć na chwilę szybsze schładzanie.
2. Jak dobrze i skutecznie wyczyścić piekarnik   
Tłuszcz i zaschnięte resztki jedzenia w piekarniku wymagają żmudnego szorowania. Chcąc ułatwić sobie pracę sięgamy zazwyczaj po mocną chemię. Ale pamiętajmy, że nie każda chemia, nawet pośrednio, może mieć kontakt z żywnością.  Najprostszym sposobem na wyczyszczenie piekarnika jest nastawienie urządzenia, z żaroodpornym naczyniem z wodą wewnątrz, na wysoką temperaturę z termoobiegiem. Gorąca para spowoduje, że brud zmięknie, a czyszczenie będzie dużo prostsze – pamiętajmy żeby piekarnik trochę wystygł zanim zaczniemy go czyścić. Rób to pod nadzorem osoby dorosłej. Nawet najbardziej uporczywe zabrudzenia po użyciu pary – znikają bez śladu przy użyciu miękkiej ściereczki. Tak rozmiękczony brud nie rysuje powierzchni.
Powodzenia i dla chętnych proszę o zdjęcia wykonanych prac.
