
VII  technika;

Temat:  O chlebie.

Zwyczaje związane z     chlebem  :  
 witanie młodej pary chlebem i solą,
 toczenie bochnów przez młodą parę,
 znak krzyża na spodniej stronie chleba, zanim się go pokroi,
 całowanie chleba, jeśli spadnie na ziemię,
 łamanie się opłatkiem,
 święcenie chleba na Wielkanoc,
 niewyrzucanie chleba do śmieci,
 niekładzenie chleba spodem do góry,
 wnoszenie chleba do nowo wybudowanego domu.

Rodzaje pieczywa

 zwykłe: chleb pszenny, chleb pszenny lekki, bułki, chleb razowy, chleb 
graham, grahamki, bagietki francuskie.

 wyborowe (zawiera tłuszcz, cukier i masę jajeczną), np. kajzerki, rogale, 
bułeczki do hot dogów, chleb tostowy, bułka wrocławska.

 półcukiernicze: chałka, bułki maślane, rogale maślane.

Warto zobaczyć na stronie:

https://epodreczniki.pl/a/tam-gdzie-pachnie-swiezym-chlebem/DgpfiJDcF

Zadanie dla ucznia:

1. Zapisz w zeszycie temat lekcji. 
2. Wykonaj ćwiczenia: 1,2,3,4 z epodręcznika ( wyżej podany link)
3. Notatka: napisz jakie znasz rodzaje pieczywa.

                                                                                      Miłej pracy.
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                                                                                     Pozdrawiam. M.K.


