Proponujemy wykonanie nalesnikow. Do pracy zaproscie rodzicow 1
rodzenstwo. Mamy nadziej¢, ze beda smaczne. Jak wrécicie do internatu, to
zrobimy je jeszcze raz.

Przepis na ,,Nalesniki sultanskie”

Sktadniki na cztery porcje

* Szklanka maki

* Szklanka mleka

* 2jajka

e 400gram twarogu pottlustego

* 50 gram rodzynek lub innych owocéw np. moreli

* Opakowanie cukru wanilinowego

* Lyzka cukru

* Lyzka gestej Smietany

* Olej do smazenia

* Cukier puder

e Ulubiony dzem

* Sol

1. Rodzynki moczymy w goracej wodzie. Ser mielimy lub rozdrabniamy
blenderem a nast¢pnie ucieramy z cukrem, cukrem wanilinowym 1
jednym z6ttkiem i $mietang na gtadka masg.

2. Jajko miksujemy z mlekiem, dodajemy make i szczypte soli miksujemy.
Ciasto powinno by¢ dos¢ rzadkie. Na odrobinie oleju smazymy nalesniki.

3. Smarujemy nalesniki masg serowg a przez srodek naktadamy wzdtuz
paseczek dzemu. Zawijamy w koperty. Przed podaniem ogrzewamy przez
chwile na patelni. Posypujemy cukrem pudrem i dekorujemy rodzynkami.

sSmacznego



